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(57) Abstract: The invention relates to lactic bacterial strains of the genera Lactobacillus ands Pediococcus which are capable of 
initiating and carrying out a complete malolactic fermentation on direct introduction, in the dried, frozen or lyophilised state, without 
a previous acclimatisation step, at a concentration of between 10 6 and 5xl0 7 UFC/ml, into a wine with an alcohol content of 10 % 
or more and an average or high pH level. The resistance to alcohol is apparent with an excellent survival rate on inoculation and a 
rapid start to the fermentation activity such that said strain i) converts at least 5 %, preferably at least 10 %, of the malic acid into 
lactic acid in 5 days after inoculation of the wine and ii) converts at least 10 %, preferably at least 25 %, of the malic acid into lactic 
acid within 10 days of the inoculation of the wine. The invention further relates to a method for malolactic conversion in a wine of 
average to high pH by direct inoculation wit a lacuc bacterial preparation, comprising at least one of said strains in the course of or 
at the end of the alcoholic fermentation. 
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(57) Abrege : La presente invention conceme des souches de bacteries lactiques appartenant aux genres Lactobacillus et Pedio- 
coccus, capables d'initier et de realiser une fermentation malolacuque complete lorsqu'elles sont introduites sans etape prealable 
d'acclimatation directement a 1'etat seche, lyophilisd ou congele\ a une concentration comprise entre 10 6 et 5.1 0 7 UFC/mJ, dans un 
vin ayant un degre d'alcool de 10% ou plus et un pH moyen a e1eve\ Cette resistance a I'alcool se manifeste par un excellent taux de 
survie lors de I'inoculation et par un demarrage rapide de racrivite" fermentative, de sorte que ladite souche : i) - convertit au moins 
5%, et de preference au moins 10%, de Tacide malique en acide lactique en 5 jours apres inoculation dudit vin, et if) - convertit au 
moins 10%. et de preference au moins 25%, de Tacide malique en acide lactique en 10 jours apres inoculation dudit vin. Est 6gale- 
ment revendique un proc£de de conversion malolacuque dans un vin de pH moyen a eleve, par inoculation directe d'une preparation 
de bacteries lactiques comprenant au moins une souche selon Tinvention, en cours ou en fin de fermentation alcoolique. 



